Menu |

32 € avec fromage ou dessert
36 € avec fromage + dessert

La Givryotte spécialité de Givry :
Croustade d’escargots, lardons, champignons, téte de veau, sauce aillée persillée

Gaspacho de concombre et menthe fraiche, féta et huile de sésame

Croustillant de St Marcelin aux pruneaux, oignons rouges et vinaigrette aux noix

.0 . o
Bavette, échalote confite et crumble de légumes du soleil
Aiglefin et son écrasé de pomme de terre a ’huile de noisette, sauce vierge
Magtret de canard aux fruits rouges et sa mousseline de patate douce
.0 . o
Assiette de fromages frais et affinés
Y . o
Dessert

Formule du midi a 21 €

(en semaine uniquement)
plat + fromage ou plat + dessert

Les desserts seront également demandés lors de la prise de votre commande

* prix net en euros / boissons non comprises dans les menus /carafe d’eau potable gratuite / service comptis
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42 € avec fromage ou dessert
46 € avec fromage + dessert

Salade fraicheur : Jambon cru, melon, bille de mozzarella
Foie gras de canard mi-cuit et sa compotée de pomme cannelle

Carpaccio de beeuf et perles de citron yuzu,
tomates confites et pétales de parmesan

Filet de Daurade et son caviar d’aubergine et creme d’ail fumé

Steak de thon rouge mi-cuit, coulis de tomates,
julienne de courgettes et olives noires

Filet de beeuf sauce marchand de vin, pommes grenailles a I’ail et persil

Assiette de fromages frais et affinés

Dessert

Les desserts seront également demandés lors de la prise de votre commande

* prix net en euros / boissons non comprises dans les menus /carafe d’eau potable gratuite / service compris



